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Tour d'abord, voulez-vous, sil vous plast, nous donner un
bref compte-rendu de vos impressions du millésime 2012,
depuis le début, depuis votre toute premiére impression et
peut-étre vorre apinion aujourd hui?

e dirais que 2012 est un vin trés jeune qui n'est pas

encore en boureille et que c’est encore une histoire

en développement. Je pense que mes premiéres
impressions, lorsque je I'ai golité en primeur, furent que
Cérait un millésime plein de promesses, que ces vins
éraient trés bons. J'ai été le plus impressionnée par les
Pomerol, les Pessac-Léognan et je pense que les Pauillac
et St Julien ont un niveau de cohérence trés élevé. Cela
dit, j’ai gotté plus de 600 vins de 2012 et parmi ceux-
ci, il y avait de bons et de mauvais vins. Ce n'est pas un
millésime homogene, cest sir.

Comment estimeriez vous leur potentiel de vieillissement?
Pour les meilleurs vins de 2012, par exemple, disons que
nous parlons des premiers et deuxiémes crus; ils vieilli-
rons facilement une dizaine d’années, les trés trés bons
quinze a vingt ans. Ce n'est donc pas autant que ceux de
2010 ou 2009 parce que, pour les meilleurs de ces der-
niers crus, je dirais qu'il faut doubler cette durée. Mais je
pense qu’il y a de trés bons vins, et que, enfin, en 2012,
nous avons vu quelques prix baisser. Ce qui est bienvenu
pour le marché.

A Hong Kong et en Chine , comment se fait une réputation
aujourd hui, qui sont les gens qui décident de la réputation
d’un vin en Asie ?

C’est une tés bonne question sur la réputation d’un
vin parce que je crois que cela commence avec tous les
bulletins climatiques que nous recevons. A partir de
cela, beaucoup de journalistes donnent leurs premiéres
impressions. Er puis, et Cest plus important, apres la
premiere dégustation en primeur, il y a énormément de
gens qui écrivent et décrivent le millésime, son gotit alors
qu’il est encore en tonneau...et dong, si quelqu’un est
un consommateur bien avisé et bien informé du marché
mais qui ne vient pas 4 Bordeaux pour les dégustations,
il additionne tous ces commentaires, et il 2 une sorte de
moyenne en téte, i partir des extrémes....

Un consensus..

Clest cela, il y a souvent un consensus. Il peut y avoir
quelques différences d’opinion, donc cest un peu comme
si vous donniez des notes & un millésime. Disons, que
beaucoup utilisent des points et des ¢toiles pour que ce
soit plus facile & comprendre : si un vin est coté entre 85
et 89 points, alors tout le monde comprend que vous
lui avez donné 89 ou 85. Il y a une légere différence
mals ce mest pas comme si c’était 4 100 contre 85, vous
VOYEZ ce que je veux dire. Donc je pense que la qualité
du millésime apparait dans tous les articles, partout dans
le monde.

Vous méme, donnez des scores en pourcentage, combien de
Jois révisez-vous ces scores, sur une grande échelle?

Oui, je donne des points mais je dois dire que je le fais
a contre cceur, parce que je préfere décrire le vin et je
veux montrer sa personnalité, en quoi il est unique par
rapport 2 des années antérieures et aux autres vins. Cest
ma préférence mais beaucoup de gens n'ont pas le temps
de lire de longs exposés sur la dégustation...

First of all, could you please give us a little background, your
impressions of the 2012 vintage from the beginning, from
your first encounter with it , and perhaps where it is today?
W ell, T think 2012, being such a young wine ,.still

not yet bottled is still a story that’s being told .
So I think my first impressions, when I came to taste
en primeur,were that ,they were actually quite a hand-
ful, they were very very good. The regions that really
impressed me the most were Pomerol, Pessac Leogan
region, and I thought Pauillac and St Julien had some
pretty high consistency levels. Having said that, though,
the total number of wine for 2012 that I tasted were over
600 and so, among those, there was a lot of good and bad
wines. [t wasn't a homogeneous vintage for sure.

How would you rate the aging potential ?

Of the top wines in 2012, | would say, youe talking
about the first or second growth,they will easily age over
ten years. The very best ones up to 15 or 20. So it’s not
as long as 2010 or 2009 because I would say it’s double
that amount for the very top wines. But [ think there are
very good wines made and, we ‘ve in 2012 finally seen
some prices come down, which is a big welcome for the
market.

In HonKong and China todayhow is a reputation esta-
blished, who are the people who define a vintage reputation
in Asia ?

Well, that’s a very good question about vintage repura-
tion because, I think ,initially it comes from all the wea-
ther and climatic reports that one receives and from that
a lot of journalists end up giving a first impression, and
then most importantly after the en primeur tasting, there
is a huge number of people writing about the vintage
and how it tasted in barrel : so if one is a very astute
consumer and a very well-read person in the trade who
doesn’ actually comes to Bordeaux to taste, then if you
add up all of those comments, you have a kind of average

in your mind.

A consensus

Yeah, and often there is a consensus. There might be
some differences in opinion so it’s a little bit like if you
were rating a vintage. Let’s say, we'll talk about points or
stars, 5o i’s easy for people to understand. If a vintage
was rated between 85 to 89 points,then everybody has
an understanding whether you gave it 89 or 85, there
is a slight variation but it isn’t a hundred points versus
85, you see what [ mean. So I think the vintage qua-
licy comes through in all the writings that people do, the
voices from all over the world.

You yourself give percentage -type scoves and how often do
you revise these scores in a big way ?

Yeah, I do give scores. Reluctantly, I have to say, because
I choose rather to want to describe the wine and want to
show its personality, how it’s unique or different from the
vintages in the past or in comparison to its peers. That’s
the preference but a lot of people do not have time to
read lengthy words about tasting.....
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Pensez-vous qu’il existe un danger de bulle spéculative des
prix des grands vins? Et deuxiémement, pensez-vous que le
systéme de la vente en primeur va perdurer? Est-il en dan-
ger?

Vous voulez savoir sl existe une bulle spéculative des
prix du vin, ¢h bien nous avons la réponse: la bulle a
commencé i exploser. 11 y a bien eu une bulle et les prix
ont baissé depuis deux ans. Il est donc certain que dans
tous les chiffres du marché ou le Liv-ex fine wine tra-
ding ( la Bourse des Vins Fins http://liv-ex.com ), il y
a eu une bulle spéculative, les prix ont baissé, se sont
ajustés au marché et le marché est devenu plus sain. Je
pense que C'est un mouvement inévitable et plus sain
pour le marché. Il permet aussi d’éliminer les traders et
les acteurs qui manquaient de sérieux, qui étaient entrés
sur le marché du vin, par opportunisme ou parce qu'ils
pensaient que c’érait intéressant ou amusant ou pour
d’autres raisons, mais un nombre important de gens de
Pextérieur entraient sur ce marché sans y comprendre
grand-chose. Maintenant, nous savons que dans les cingq
prochaines années, cela va baisser progressivement parce
quil est impossible de poursuivre une opération finan-
ciere si vous avez des pertes, ne comprenez pas le marché
et m'étes pas capable d’y opérer. Je pense donc que cest
un ajustement sain.

Quand a savoir si le systéme des primeurs et le sys-
teme Bordelais vont perdurer, je pense qu'ils s’érodent
lentement et qu'on en voit de nombreux exemples : cer-
tains sont confidentiels et concernent le marché Asia-
tique .Mais nous savons qu’il existe beaucoup de ventes
directes et que tous les vins ne passent pas par les canaux
traditionnels de courtier & négociant 3 marchand de vin
jusqu’au consommateur. Donc selon moi, dans I'avenir,
en raison de toutes les informations 4 notre disposition
et de la transparence du marché, afin d’ augmenter et
de maximiser 'efficacité, le marché du vin devra déter-
miner si la place et tour le systéme des primeurs peut
toujours étre efficace.

Latour est clairement I'exemple d’un cru qui quitte le
systéme des primeurs Ils n'offrent rien en primeur. Cest
une expérience 4 surveiller et cest un premier grand cru
qui a les moyens et la capacité d’ agir de la sorte.

S’ils établissent un précédent, s'ils démontrent qu’il est
possible de controler la distribution et de bien la maitri-
ser, je pense que beaucoup de chiteaux moyens et plus
modestes suivront . Selon moi, c’est tout 2 fait sensé
si vous regardez n’importe quelle marque. Si vous étes
dans le management en Europe, dans le management
des marques, vous regardez comment une marque fonc-
tionne, comment elle définit son succes, c’est en grande
partic dd a la maniére de suivre ce produit depuis sa
création en passant par la chalne de distribution jusqu'au
point de vente. Le vin est un produit et le systéme des
primeurs ne vous permet pas d’agir de cette facon.
Dans d’autres régions, comme en Champagne, les pro-
ducreurs contrélent trés bien et avec beaucoup de succes
leur distribution , ils imposent leur image,ils créent des
points de vente, ils stimulent I'intérét du consomma-
teur. Ils y a beaucoup d’exemples, méme en France, ot
un changement de distribution a été efficace. Donc je
pense qu'une évolution est inévitable d’ici 5 4 10 ans. Et
en passant, juste un détail: je pense que les gens qui ont
acheté du vin en primeur , pensant acheter moins cher,
ont été tres dégus . Clest donc une raison supplémen-
taire de se demander si ce systéme tel qu'il est fonctionne
vraiment...
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Do you think that there is a danger of a bubble in the
prices of the grear wines ? And the second question is, do
you think that the en primeur system is here to stay, is it
in danger at all ?

I think you question about whether there is a bubble in
the prices, we already know that the bubble has started
to burst. So there was a bubble and the prices have
been in decline for the past 2 years . That’s evident in
any of the trade figures, or liv-ex fine wine trading ex-
changes, so it was a bubble, it’s declining, re-adjusting
and becoming healthier. I think that’s inevitable and
healthier for the market. It also eliminates all the tra-
ders and players who actually were not serious , perhaps
who came in the wine industry as cither a trend or in a
something that they thought was interesting or fun or
there is a lot of reasons , but there is a lot of extraneous
players who entered the market without really unders-
tanding the business, so now we know that over the
next five years, that will start to diminish because you
can't sustain a business operation if you have losses and
don’t understand the market and be able to work it. So
I think that’s a healthy adjustment .

En primeur and the place de Bordeaux system, whe-
ther that’s here to stay : I think it’s slowly being eroded
and there is a lot of examples of this , some of which are
confidential about what’s happening in the Asian mar-
ket but we do know there is a lot of direct selling and
that not all wines are going straight through the tradi-
tional system of courtier, negociant,to wine merchant
and then the final consumer. So I think in the future,
because of the whole information available and trans-
parency of the market place, to increase and maximise
eficiency, wine is going to have to determine whether
the place and the whole en primeur system might
work.Latour is obviously the example of someone
who’s going out of the en primeur system, they dont
offer en primeur at all : it’s an example of « let’s see how
they do » and this is a first-growth chateau that has the
ressources and the capability to do something like this
But if they set a precedent of being able to control
distribution and being able to manage it well, I think
there might be a lot of other medium to more modest
chiteaux that may follow. And to me, in many ways ,
it makes sense because if you look at any brand, if you
were in management in Europe,a brand manager, you
look at the operation of a brand, and how you define
that brand success , a lot of it is how you follow that
product all the way from manufacturing all the way
down to the supply chain to the point of sale. Wine is
something and the en primeur system doesn’ allow
you to do that . Other regions, like Champagne control
their distribution very well, and they've had much suc-
cess with it , branding their image, being able to create
points of sales, interest from consumers. There is a lot
of examples of where even within France, changing the
distribution, has worked. So I do think it will have to
evolve in the next 5 to 10 years. And just as a quick
follow-up, I think that people who have purchased en
primeur, with a point of buying at the cheapest prices,
have been vey much disappointed so that is another
reason to say « does the system really work ? »...
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ordeaux News m'a demandé d’établir une
liste des dix crus que j’apprécie le plus dans
les chiteaux qui offrent une vraie valeur dans leur
catégorie et dans leur style. Alors que 2012 a été
sans aucun doute un millésime difficile, les chiteaux

le millésime 2012. Ma liste se concentre sur

que jai choisi sont non seulement bien gérés, mais
ont surmonté les défis climatiques. Ils ont confirmé
leur place comme des valeurs fiables.

Dans 'ensemble, 2012 a été une année modeste qui
a favorisé la maturation précoce du merlot et des
blancs de Bordeaux. En cette année difficile, cer-
tains se sont plaints des conditions humides du prin-
temps, d’'un mois de mai frais, un juin humide et
d’autres sur le début de I'été sec et la sécheresse suivie

de fortes pluies 4 partir de la fin de Septembre .

Dans ces conditions difficiles, les vins qui offrent
une haute qualité et une vraie valeur doivent étre
encouragés. Les dix vins choisis ici sont un témoi-
gnage de ['engagement de leurs propriétaires et ges-
tionnaires qui comprennent et gérent leurs vignes si
bien que la qualité des vins s’y retrouve ainsi que
I'expression de leur terroir unique.

BORDFAUX

sy TOP 10

Jearrie
Cho lee

I 145 far too easy to Jill a top ten fist with prestigions
chateaux at the highest classification echelon. My
top ten list focuses on chateams: that offer substantial
value in its category and style. While 2012 was no
doubt a challenging vintage, the chateaus I chose not
only successfully managed and overcame the climatic
challenges, but confirmed their place as a dependable
chatean whose wines are consistent and excellent re-
gardless of the vintage conditions.

Ouwerall, 2012 was a modestly good vintage that was
more consistent for early vipening varieties like Merlot
and white wines. 1t was difficult for late ripening varie-
ties and a disaster for sweet wines. In this challenging
_year, some complained abont the wet spring conditions,
cool month of May, a wet June and others abont the
dry early summer and drought followed by heavy rain
starting the end of September.

In these difficult conditions, wines that offer high quality
and value need to be applanded. The ten wines chosen
below are a testament to the dedication of its owners
and managers who understand and manage their vi-
neyards so well that the wines possess an inberent stamp
of guality as well as an expression of their unique
terrorr.
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TASTING
2012

( : es 10 grands vins de Bordeaux sont sélec-
tionnés par la charmante
Lee, Ma

liberté et de plaisir partagé :

er of Wine, dans un espric toeal de
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scolaires, ni hiérarchie...

Discover 10 great Bordeaux wines selected
by Jeannie Cho Lee in a spirit of total free-
dom and shared pleasure i.e. without scores
(too reminiscent of school reports!) or hie-
rarchy...
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TOP 10 Millésime 2012 by Jeannie Cho LLee MW

CHATEAU
CLERC MILON

Pauillac  produit des vins
attrayants ct élégants. Clerc
Milon a de beaux arémes de
cédre, de prune, de cassis et
de violette avec une élégance
et une légéreté rafraichissante
en bouche. Un grand potentiel
pour vieillir facilement pour
une décennie ou plus.

Pavillac produced some astrac-
tive, fairly early drinking wines
that are sleek and polished.
2012 Clere Milon has lovely
avomatics of cedar, plums, cas-
sis and violets with a refreshing
elegance and lightness on the
palate. Layers of flavour com-
bined with freshness and plush
tannins create a4 beautifully
balanced full-bodicd red with
great potential to age casily for
a decade or more....
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CHATEAU
GRUAUD LAROSE

Un vin accessible, avec tous ses
composants dans I'équilibre.
Un vin fin, rond et souple sans
la lourdeur ou le poids des
millésimes plus chauds. Les
composées aromatiques sont
alléchantes, cassis, groseilles et
milires.

This is an elegant, accessible,
Gruaud Larose with all of its
components in balance. As one
of the most successful appella-
tions in 2012, St-Julien wines
express their origin as well as
the vintage — Gruaud Larose is
slim, round and supple without
the heaviness or weight of war-

mer vintages..
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CHATEAU
HAUT BAILLY

Toujours subtil et discret dans
sa jeunesse, Haut-Bailly est
I'un des vins les plus sous-es-
timés de Pessac-Léognan. Ce
2012 est éclatant en bouche
une densité étonnante combi-
née avec de la fraicheur et de
finesse. Les tanins sont miirs
et généreux avec une bonne
concentration.

Always subtle and discrete in
its youth, Haut-Bailly is one
of the most under-appreciated
wines from Pessac-Leognan. Its
vestraint and tightly knit struc-
ture often have people scratching
their heads wondering how the
wine will unwind and open up
with time. In 2012, Haut-Bail-
ly shines on the palate - tightly
kenit, medium weight red with
an amazing density combined

with freshness and finesse. ..
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CHATEAU
MATLARTIC LAGRAVIERE

Lun de mes favoris, vivaces
dans les derniéres années - le
vin est incroyablement cohé-
rent dans la valeur pour son
rapport qualité-prix.  Super
millésime en blanc comme
en rouge . Ou comment la
combinaison d’un bon terroir,
une bonne gestion du ter-
roir et une vinification habile
peuvent produire un excellent
vin, méme dans les millésimes

difficiles.

This is @ wine that is one of my
perennial favourites in recent
years — while there are vintage
variations, the wine is incredibly
consistent in delivering value
for money, delicious, balanced
wines. Both their white and red
were successful in 2012 but the
red shows how the combination
0f good terroi, site management
and skillful winemaking can
produce wonderful wine even in

challenging vintages...
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CHATEAU
CLIMENS

Bérénice Lurton dit que la
biodynamie aide A faire un
bon vin de qualité produit 2
partir des peaux épaisses qui
ont réussi & survivre aux fortes
pluies et restent en bonne
santé jusqu'a la récolte. Clest
de loin le meilleur vin, le plus
réussi du millésime pour Sau-
ternes et Barsac.

While 2012 will be remembe-
ved as a disastrous year for the
sweet wines of Bordeaux, but
it was hugely successful ar Cli-
mens considering the challenges
0f this vintage. Berenice Lurton
says that biodynamic methods
helped her to produced good
quality wine from grapes with
thick skins that weve able to sur-
vive the heavy rains and remain
healthy until harvest. ..
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CHATEAU
CANON LA GAFFELIERE

Canon-la-Gaffeliére a réussi &
produire des vins de charme
avec de beaux ardmes de prune
et de cassis mir. Toujours de
qualité constante, ce sont des
vins équilibrés, chic a des prix
équitables. Sa profondeur et
longue finale suggerent qu’il
devrait ouvrir dans une beauté
classique dans cing ans.

2012 was a parchy uneven
vintage for St-Emilion but
Canon-la-Gaffeliere  managed
to produce charming wines with
lovely aromatics and ripe plum
and cassis flavours. This is a cha-
teau that is always consistent in
quality, making balanced, classy

wines at fair prices. ..
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MOULIN SAINT GEORGES

Un des vins les plus sous-éva-
luées de Saint-Emilion. Déte-
nu et géré par la famille Vau-
thier qui possédent Ausone,
c’est un vin de belle facture
qui incarne la méme précision
du souci du détail que l'on
retrouve dans les vins de clas-
sification supérieur

One of the most under-valued
wines from St-Emilion. Owned
and managed by the Vauthier
Jamily who own Ausone, this is
a beantifully crafied wine that
embodies the same precision and
attention to detail that can be
Jound in bigher classification

wines. ..
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CHATEAU
LA CONSEILLANTE

La Conseillante a des arémes
attrayants de violettes, pétales
de rose et d’épices douces. Les
tanins sont doux, opulent et le
vin est plus ouvert cette année
que les années précédentes.
C’est un superbe, rouge déli-
cieux qui est accessible, mais
avec une longue vie devant.

Pomerol, being a small appel-
lation with small vineyard hol-
dings can manage challenging
vintages better and in 2012 it
helped to work with an earlier
ripening wvariety like Merlot.
The 2012 La Conseillante has
attractive aromas of violets, rose
petals and sweet spices. .
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TROPLONG MONDOT

Troplong Mondot se distingue
comme étant parmi les cha-
teaux les plus cohérents de
Saintt-Emilion et en 2012,
ils ne décoit pas. Le vin est
rafraichissant, sans
lourdeur, élégant et concentré

aucune

avec une grande expression du
terroir - un vin unique.

Troplong Mondor stands out as
among the most consistent cha-
teanx from St-Emilion and in
2012, they do not disappoint.
The wine is refreshing, without
any heaviness, sleck and focused
with great terroir expression
— these wines just could not be
from anywhere else in the world,
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CHATEAU
SMITH HAUT LAFITTE

Une

nante.

précision
Les

viennent 4 produire des grands

impression-

Cathiard  par-

blancs avec une pureté et une
grande finesse année aprés
année. 2012 a écé une bonne
année pour les blancs de Pessac
Léognan et Smith Haut Lafitte

Blanc est I'une de ses étoiles.

The precision and detail on
this wine is impressive. The
Cathiards manage to produce
Jocused whites with great purity
and finesse year after year. 2012
was a good year for the whites
from Pessac Leognan and Smith
Haur Lafitte Blanc is one of its

stars. ..
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